
Mittwoch Donnerstag

Freitag

Salat 
der Woche

Coleslaw mit Roastbeef

13,90

Auf Wunsch ist auch ein glutenfreies  
oder laktosefreies Menü möglich.

24.04. 25.04.

26.04.

Montag

Dienstag

22.04.

23.04.

Vorspeise

Zwiebelsuppe mit Käsecroutons 3,10

Hauptspeise I 

Gebackene Hühnerkeulen mit Kartoffelsalat 9,90

Hauptspeise II

Frischkäsetascherl mit Tomatenragout 8,90

Hauptspeise III

Kartoffelbuchtel mit Räucherlachs  
und Creme fraiche  15,60

Dessert

Topfentarte cremig im Glas 3,10

Hauptspeise I

2 Gänge  12,00

3 Gänge  14,10

Hauptspeise II

2 Gänge  11,00

3 Gänge  13,10

Menü

Vorspeise

Brokkolicremesuppe 3,10

Hauptspeise I 

Putenschnitzel „Hawaii“  
mit Proseccorisotto  9,90

Hauptspeise II

Gemüsefrittata mit Blattsalat 8,90

Hauptspeise III

Norwegische Fischsuppe  
mit Knoblauchbaguette 13,90

Dessert

Tiramisu 3,10

to

Vorspeise

Tomaten-Kokossuppe 3,10

Hauptspeise I 

Tiroler Gröstl mit Spiegelei 9,90

Hauptspeise II

Eiernockerl mit Schnittlauch und Sauerrahm 8,90

Dessert

Bananensplit 3,10

Save 
the Date

FROM NOSE TO TAIL –  
Themenmenü im April

3-, 4- oder 5-gängige Menüs
Mittwoch – Freitag, ab 18 Uhr 

 
Gleich Tisch reservieren!

Vorspeise

Hühnersuppe mit Nudeln 3,10

Hauptspeise I 

Pariser Schnitzel vom Schwein  
mit Erbsenreis 9,90

Hauptspeise II

Gemüseflan 8,90

Hauptspeise III

Wolfsbarschfilet mit Bärlauch  
und Fregola Sarda 16,40

Dessert

Schokomousse 3,10

Vorspeise

Rindsuppe mit Leberknödel 3,10

Hauptspeise I 

Bœuf Stroganoffmit Kroketten 9,90

Hauptspeise II

Gnocchi mit Gorgonzolasauce 8,90

Hauptspeise III

Maishenlbrust mit Glasnudelsalat  
und Orangensauce 16,90

Dessert

Sacherschnitte 3,10


