


from

nose
totail

Geschmacksvielfalt 
von Anfang bis Ende



Herzlich Willkommen

Sie können aus folgenden  
Kompositionen wählen:

3-Gänge-Menü 

Suppe, Ossobucco, Topfen 55

Leber, Ossobucco, Topfen 67

Pörkölt, Ossobucco, Topfen 66

Weinbegleitung  23

 

4-Gänge-Menü 

Leber, Suppe, Ossobucco, Topfen 74 

Suppe, Pörkölt, Ossobucco, Topfen 73

Leber, Pörkölt, Ossobucco, Topfen 85

Weinbegleitung  29

Willkommen in unserem Restaurant, wo wir das Konzept „Nose to Tail“  
mit Begeisterung und Kreativität leben. Unsere Philosophie basiert auf  

Nachhaltigkeit und Respekt für das Tier.

Durch die Verarbeitung des gesamten Tieres entstehen bei uns neue Gerichte,  
die mit atemberaubenden Geschmacksexplosionen aufwarten. Von den  

zarten Filets bis hin zu den herzhaften Innereien zaubern wir kulinarische  
Meisterwerke, die Ihre Sinne verzaubern.

Begleiten Sie Ihre Mahlzeit mit einer erstklassigen Weinbegleitung,  
die von unserem Sommelier Christoph Mais in Zusammenarbeit mit der  
Weinhandlung Deutsch sorgfältig ausgewählt wurde. Seine Expertise  

und Leidenschaft für Wein werden Ihr kulinarisches Erlebnis vervollständigen.

Wir wünschen Ihnen guten Appetit!



Menü

Gedeck 5

inkl. Gebäck und kleinen Köstlichkeiten

Preise inkl. MwSt.

5-Gänge-Menü   92
Weinbegleitung  37

Hühnerleber | Parfait | glaciert | Rhabarbersorbet  21  
2019 Riesling „Trittenheimer Steinreich“                                                                                                                                      

Clüsserath | Mosel | Deutschland                                                                                                       

 
Ochsenschleppsuppe | eigenes Tascherl | Sherry  9  

2015 Amarone della Valpolicella DOCG | Zenato                                                                                         
Venetien | Italien

 
Zander | Pörkölt | Backerl | Speck | Bärlauch  20 | 28  
2020 Sauvignon Blanc „Poharnig“ 1-STK | Sabathi                                                                                                                 

Leutschach | Südsteiermark DAC

 
Ossobucco | Kalbstartar | Taglioni | Wurzeln | Salbei  42  

2017 Shiraz „Finnes River“ | Salomon Estate                                                                                                                                
Adelaide | Australien                                                                                            

 
Topfen | Honig | Sauerampfer | Grapefruit  10  

2021 Spätlese „Quartett“ | Feiler Artinger                                                                                                             
Rust | Burgenland


