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Herzlich Willkommen T——

Weinbegleitung 33

GenieBen Sie die Aromen des Spidtsommers und den Zauber Jakobsmuschel | Kiirbis | Zwetschke | Haselnuss 18
des Herbstes. Wahrend die delikate Sommertriiffel die .
Leichtigkeit und Frische der warmen Jahreszeit verkorpert, 2022 P Getyy | Jovanov
bringt die kriftige Herbsttriiffel die erdigen Noten und das : -3 Blato | Kroatien
Aroma des goldenen Herbstes auf den Teller. %

Lassen Sie sich von den einzigartigen Triiffelkreationen
unseres Haubenkochs Robert Ferstl auf eine geschmack-
liche Reise entfiihren — begleitet von einer erlesenen
Auswahl an Weinen, die die Raffinesse unserer Gerichte AT 2019 Cabernet Sauvignon Rosé | Batic

harmonisch unterstreichen. A “ e A r, Vipava Tal | Slowenien

Weille Tomatensuppe | Melanzani | Kaviar 10

Dotter | Raviolo | Spinat | Pecorino 20

Cremant Rose | Kieffer
Elsass | Frankreich

Sie konnen aus folgenden
Kompositionen wihlen:

Rinderfilet | Kartoffel | Frischkéise | Karfiol 44

2018 Cabernet Franc | Batic

3-Géange-Menii ] :
& Vipava Tal | Slowenien

Suppe, Filet, Dessert
Vorspeise, Filet, Dessert
Dotter, Filet, Dessert

Weinbegleitung Apfel | Safran | Mandel 10

4-Ginge-Menii 2022 Moscato DAsti DOCG | Massolino
Vorspeise, Suppe, Filet, Dessert Piemont | Italien

Suppe, Dotter, Filet, Dessert

Vorspeise, Dotter, Filet, Dessert
Gedeck 5

Weinbegleitung . inkl. Gebick und kleinen Kostlichkeiten

Preise inkl. MwSt.




